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DECRETO N° 131, DE 21 DE NOVEMERO DE 2017.

“Regulamenta a Lei Municipal n°® 196, de 07 de
dezembro de 2011, que dispée sobre a
inspegéo sanitaria e industrial dos produtos de
origem animal e vegetal no municipio de
Cameta e da outras providéncias”.

O Prefeito Municipal de Cameta, Estado do Para, Sr. José Waldoli Filgueira
Valente, no uso das atribuicdes que sdo conferidas pela Lei Organica Municipal
vigente, e:

CONSIDERANDO o disposto na Lei Municipal n°® 196, de 07 de dezembro de 2011;
DECRETA:

TITULO |
DISPOSIGOES PRELIMINARES

Art. 1° - O presente decreto dispde sobre as normas que regulam, em todo o
territério do municipio de Cametd, a inspecéo industrial e sanitaria de produtos de
origem animal e vegetal, prevista na lei 196/2011.

Paragrafo Unico - O Servico de Inspecdo Municipal - SIM sera responsavel pela
fiscalizagdo das atividades de elaboragdo, beneficiamento, industrializagdo e
comercializagcdo de produtos comestiveis de origem animal e vegetal no Municipio
de Cameta, de acordo com as normas técnicas, sanitarias e ambientais com
respectivos estudos e impactos, a serem fixadas pela Lei Municipal n® 196, de 07 de
dezembro de 2011 e pelo presente decreto.

Art. 2° - A fiscalizagdo prevista na Lei Municipal n°® 196/2011 e neste decreto
engloba:
I. Os animais destinados ao abate, subprodutos e matérias-primas;
Il. O pescado e seus derivados;
lll. O leite e seus derivados;
IV. O ovo e seus derivados;
V. O mel, a cera de abelha e seus derivados;
VI. Os produtos e subprodutos de origem vegetal,

Art. 3° - Ficam sujeitos a inspecao e reinspegao previstas neste decreto todos os
produtos de origem animal e vegetal, seus subprodutos e derivados.

§ 1° - A inspecdo a que se refere o presente artigo abrange, sob o ponto de vista
industrial e sanitario, a inspeg¢éo de produtos e subprodutos de origem vegetal e a
inspecao “ante” e “post-mortem” dos animais destinados ao abate, o recebimento,
manipulagao, transformacao, elaboragao, preparo, conservagéo, acondicionamento,
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embalagem, depésito, rotulagem, trénsito e consumo de quaisquer produtos e
subprodutos, destinados ou nao a alimentagdo humana.

§ 2° - A inspegdo abrange também os produtos afins, tais como: coagulantes,
condimentos, corantes, conservadores antioxidantes, fermentos e outros usados na
industria de produtos de origem animal e vegetal.

Art. 4° - A prévia inspecdo sanitaria e industrial dos produtos de origem animal e
vegetal no ambito do municipio sera exercida:

|. Nas propriedades rurais fornecedoras de matérias-primas, destinadas ao
preparo de produtos de origem animal e vegetal;

Il. Nos estabelecimentos que recebem, abatem ou industrializam as diferentes
espécies de animais de agougue, entendidas como tais as fixadas em
regulamento;

lll. Nos estabelecimentos que recebem o leite e seus derivados para
beneficiamento ou industrializagao;

IV. Nos estabelecimentos que recebem o pescado para distribuicéo,
comercializagao ou industrializagao;

V. Nos estabelecimentos que recebem ou produzem produtos de origem vegetal
para distribuicédo, comercializagao ou industrializagao;

VI. Nos estabelecimentos que produzem ou recebem mel e cera de abelha ou
qualquer outro produto de abelha para beneficiamento ou distribuicéo;

VIl. Nos estabelecimentos que produzem ou recebem ovos, para distribuicdo in
natura, ou para industrializagéo;

VIIl. Nos estabelecimentos localizados nos centros de consumo que recebem,
beneficiam, industrializam e distribuem, no todo ou em parte, matérias-primas
e produtos de origem animal e vegetal procedentes de outros municipios,
diretamente de estabelecimentos registrados ou relacionados ou de
propriedades rurais.

Paragrafo Unico - Entende-se por estabelecimento de produtos de origem animal e
vegetal, para os fins da Lei Municipal n® 196/2011, qualquer instalagao ou local nos
quais sao utilizados, bem como quaisquer locais onde sao recebidos, abatidos,
manipulados, elaborados, transformados, preparados, conservados, armazenados,
depositados, acondicionados, embalados e rotulados com finalidade industrial ou
comercial, a carne das varias espécies animais e seus derivados, o leite e seus
derivados, o ovo e seus derivados, o mel, a cera de abelha e seus derivados e os
produtos de origem vegetal e seus derivados.

Art. 5° - A prévia inspegéo exercida pelo SIM, da Secretaria Municipal de Agricultura
e Desenvolvimento Rural e Econdmico, sera supervisionada por médico veterinario e
profissionais habilitados e tera como objetivos:

I. O controle das condi¢gdes higiénico-sanitarias e tecnoldgicas, de produgéo,
manipulagdo, beneficiamento, armazenamento e transporte de produtos de
origem animal e vegetal e seus derivados;

II. O controle de qualidade e as condigdes técnico-sanitarias dos
estabelecimentos em que sdo produzidos, abatidos, preparados,
manipulados, beneficiados, acondicionados, armazenados, transportados,
distribuidos e comercializados os produtos de origem animal e vegetal;
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I. A fiscalizagdo das condi¢cbes de higiene das pessoas que trabalham nos
estabelecimentos referidos no inciso anterior;
IV. A fiscalizagdo e controle de todos os materiais utilizados na manipulagao,
acondicionamento e embalagem de produtos de origem animal e vegetal;
V. A disciplina dos padrdes higiénicos, sanitarios e tecnoldgicos dos produtos de
origem animal e vegetal;
VI. A fiscalizagdo e o controle do uso dos aditivos empregados na
industrializagéo dos produtos de origem animal e vegetal e seus derivados;
VII. A fiscalizagdo de produtos e subprodutos existentes no mercado de consumo,
para efeito de verificagdo e cumprimento das normas estabelecidas;
VIII. A realizagdo dos exames tecnoldgicos, microbiolégicos, histolégicos,
fisioquimicos, enzimaticos e dos caracteres organolépticos de matéria-prima e
produtos, quando necessarios.

Art. 6° - O Poder Executivo podera solicitar o apoio técnico e operacional dos érgdos
de fiscalizagé@o estadual e federal, no que for necessario para o fiel cumprimento da
Lei Municipal n® 196/2011, podendo, ainda, no interesse da salde publica, exercer
fiscalizagao conjunta com esses 6rgéos e requerer, no que couber, a participacdo da
Secretaria Municipal de Salde e de associagdes profissionais ligadas a matéria.

Paragrafo Unico. O SIM podera solicitar o auxilio policial, quando necessario, para
o desenvolvimento de suas fungdes.

Art. 7° - Compete a Secretaria Municipal de Agricultura, Desenvolvimento Rural e
Econémico - SEMADRE:

I. Promover treinamento técnico do pessoal envolvido na fiscalizagéo, inspecéo,
classificagdo e produgéo dos produtos e subprodutos de origem animal e
vegetal;

Il. Manter mecanismos permanentes de divulgagéo e esclarecimentos junto as
redes publicas e privadas, bem como junto & populagdo, no sentido de
garantir a plena orientagédo e esclarecimento do consumidor, no tocante aos
males e/ou beneficios advindos deste servigo de inspegao.

TiTULO Il
NORMAS PARA INSPECAO SANITARIA E INDUSTRIAL DE PRODUTOS DE
ORIGEM ANIMAL

Art. 8° - Ficam estabelecidas as normas especificas a seguir para a execugéo da
inspecgédo sanitaria e industrial dos produtos de Origem Animal e a classificagdo dos
estabelecimentos de que trata a lei 196/2011.

§ 1° - A inspecgéo sanitaria e industrial de produtos de origem animal no Municipio de
Cameta sera exercida pelo Servigo de Inspegdo Municipal e abrange os seguintes
estabelecimentos:
I. Os de carne e derivados;

Il. Os de leite e derivados;

lll. Os de pescado e derivados;

IV. Os de ovos e derivados;

V. Os de produtos de abelhas e seus derivados;
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§ 2° - A simples designao “estabelecimento” abrangos os tipos e
modalidades de estabelecimentos previstos na classificagdo do presente decreto.

Art. 09 - A simples designagédo "produto”, “subproduto”, "mercadoria" ou "género"
significa, para efeito da presente Lei, que se trata de "produto ou matéria-prima de
origem animal e/ou vegetal".

CAPITULO |
ESTABELECIMENTOS DE CARNES E DERIVADOS

Art. 10 - Ficam estabelecidas as normas e requisitos necessarios & implantacao de
estabelecimentos de carne e derivados.
§ 1° - Séo as seguintes as Normas comuns a todos os estabelecimentos:

I.Os estabelecimentos de produgdo, manipulagdo e transformacdo dos
produtos de origem animal, somente poderdo funcionar se devidamente
instalados, equipados e atendidas todas as normas contidas neste decreto.

Il.As instalagdes e equipamentos, referidas na alinea anterior compreendem as
dependéncias minimas, maquinarios e utensilios diversos, de acordo com a
natureza e a capacidade de produgé@o de cada estabelecimento descrita no
Titulo IV - Normas Sanitarias, comuns & todos estabelecimentos
agroindustriais de produtos de origem animal.

Art. 11° - Ficam assim classificados e definidos os estabelecimentos:
|. Abatedouro;

Il. Matadouro;

lll. Fabricas de conservas e/ou embutidos;

V. Fabricas de produtos suinos;

V. Entrepostos de carnes e derivados;

VI. Fabricas de produtos ndo comestiveis;

VIl. Matadouros de aves e pequenos animais;
VIII. Entrepostos - frigorificos;

IX. Féabrica de produtos gordurosos;

X. Fabrica de charqueada.
§ 1° - Entende-se por "abatedouro" o estabelecimento dotado de instalacées
completas e equipamentos adequados para o abate, manipulagdo, elaboragéo,
preparo e conservagao das espécies de animais de agougue, sob variadas formas,
com aproveitamento completo, racional e perfeito de subprodutos ndo comestiveis, e
devendo possuir instalagdes de frio industrial.
§ 2° - Entende-se por “matadouro” o estabelecimento dotado de instalagGes
adequadas para matanga de quaisquer das espécies de agougue, visando o
fornecimento de carne processada, industrializada e/ou em natureza ao comércio
local dispondo, obrigatoriamente, de instalagbes e aparelhamento para o
aproveitamento completo e perfeito de todas as matérias e preparo de subprodutos
ndo comestiveis.
§ 3° - Entende-se por "fabrica de conservas e/ou embutidos" o estabelecimento com
ou sem sala de matancga, que industrializa a carne de variadas espécies de animais
de agougue, sendo dotado de instalagdes de frio industrial e aparelhagem adequada
para o preparo.

,ﬁ\ 0.\ AV. GENTIL BITTENCOURT, N° 1 - CENTRO
(ol T CAMETA - PA - 68.400-000

Vil
> ad




MUNICIPIO DE CAMETA
GABINETE DO PREFEITO

§ 4° - Entende-se por "fabrica de produtos suinos" o estabelecimento que dispde de
sala de matanga e demais dependéncias, industrializa carne de animais da espécie
suina e, em escala estritamente necesséaria aos seus trabalhos, animais de outras
espécies, dispondo de instalagées de frio industrial e aparelhagem adequada para o
seu funcionamento.

§ 5° - Entende-se por "entreposto de carnes e derivados" o estabelecimento
destinado ao recebimento, guarda, conservagdo, manipulagéo, acondicionamento e
distribuicdo de carnes resfriada ou congeladas das diversas espécies de carne de
agougue e outros produtos animais, dispondo ou ndo de dependéncias anexas para
a industrializagéo, atendidas as exigéncias necessarias, a juizo do SIM.

§ 6° - Entende-se por "fabrica de produtos ndo comestiveis" o estabelecimento que
manipula matérias-primas e residuos de animais de varias procedéncias, para o
preparo exclusivo de produtos néo utilizados na alimentagéo humana.

§ 7° - Entende-se por "matadouro de aves e pequenos animais" o estabelecimento
dotado de instalagées para o abate e industrializagdo de aves, coelhos e demais
animais cuja exploragdo e consumo sejam permitidos, devendo dispor de frio
industrial e de instalagdes para o aproveitamento de subprodutos ndo comestiveis,
ajuizo do SIM.

§ 8° - Entende-se por "entreposto - frigorifico" o estabelecimento destinado
exclusivamente a estocagem de produtos de origem animal pelo emprego de frio
industrial.

§ 9° - Entende-se por “fabrica de produtos gordurosos” o estabelecimento destinado
exclusivamente ao preparo de gorduras, excluida a manteiga, adicionadas ou nao de
matérias primas de origem vegetal.

§ 10° - Entende-se por “fabrica de charqueada” o estabelecimento que produz
charque, dispondo obrigatoriamente de instalages proprias para o aproveitamento
integral e perfeito de todas as matérias primas.

Art. 12 - As fabricas de conservas e as fabricas de produtos suinos, registradas no
SIM, poderé&o fornecer carnes frigorificadas aos mercados de consumo.

Art. 13 - Por "produtos carneos" entende-se as massas musculares maturadas e
demais tecidos, que as acompanham, incluindo ou ndo a base Ossea
correspondente, procedentes de animais abatidos sob inspegao veterinaria.

§ 1° - Quando destinada a elaboragédo de conservas em geral, por" carne" (matéria-
prima) deve se entender as massas musculares, despojadas de gorduras,
aponeuroses, vasos, ganglios, tenddes e 0ssos.

§ 2° - Consideram-se "mildos" os 6rgaos e as visceras dos animais, usados na
alimentagéo humana (miolos, linguas, coragéo, figado, rins, rumem, reticulo), além
dos mocotés e rabada.

Art. 14 - O animal abatido, formado das massas musculares e ossos, desprovido da
cabeca, mocotés, cauda, couro, o6rgdos e visceras toracicas e abdominais,
tecnicamente preparados, constitui a "carcacga".

§ 1° - Nos suinos a "carcaga" pode ou néo incluir o couro, cabega e pés.

§ 2° - A "carcaga" dividida ao longo da coluna vertebral da origem as "meias
carcacas" que, subdivididas por um corte entre duas costelas, variavel segundo
habitos regionais, constituem os "quartos" anteriores ou dianteiros e posteriores ou
traseiros.
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ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS

Art. 15 - Fica autorizada a instalagdo de unidades de processamento do leite no
municipio de Cameta, com a consequente possibilidade de colocagédo do produto
assim beneficiado no mercado, desde que atenda as exigéncias especificas abaixo
listadas bem como a regulamentagéo técnica para o funcionamento, que devera
seguir as normas sanitarias, comuns a todos os estabelecimentos de produtos de
origem animal, a saber:

|. Adaptar suas instalagées as necessidades das mais perfeitas condigées de
higiene na obtencéo do leite cru, que imediatamente apés a ordenha devera
passar pelo processo de “pasteurizagdo”, mantendo o produto final com um
perfeito acondicionamento e refrigeragédo até o momento de entrega final ao
consumidor.

Il. Submeter o rebanho Ieiteiro a um permanente controle sanitario,
providenciando as vacinagdes obrigatérias e a apresentagdo as autoridades
competentes, conforme calendario, das provas negativas para brucelose e
tuberculose, eliminando imediatamente do rebanho qualquer animal que
apresente prova positiva conforme preconiza a legislagéo.

lll. Zelar pelos cuidados necessarios a conservagao do produto até a entrega ao
consumidor, mantendo-o na temperatura adequada a fim de manter as suas
caracteristicas e qualidades durante o processo de transporte até o
consumidor final.

IV. Conservar o leite dentro dos padrées oficiais, concordando em submeté-lo a
analise de qualidade, de rotina e/ou eventuais, além das que venham a ser
exigidas pelas autoridades de Inspegdo Sanitarias e ou vigilancia
competentes.

a) Anadlises de rotina visando controle de:

- Temperatura;
- Acidez;
- Densidade,;
- Contagem de Células Somaticas;
b) Analises eventuais:
- Crioscopia;
- Conservantes, inibidores, neutralizantes de acidez, reconstituintes de
densidade;
- Peroxidade e fostatase;
- Acidez, gordura e densidade;
- Extrato seco total e desengordurado;
- Contagem global de microrganismos;

V. I|dentificar o produto através de rotulagem propria desenvolvida dentro de

padrdes especificados pelas normas vigentes.

Art. 16 - Os estabelecimentos de leite e derivados sdo assim classificados e
definidos:

|. Propriedades leiteiras;

Il. Posto de refrigeracéo;

Ill. Estabelecimento industrial.
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§ 1° - Entende-se por "propriedades leiteiras" os estabelecimentos produtores de
leite para qualquer finalidade comercial, sendo assim denominado o estabelecimento
localizado, via de regra, em zona rural, destinado a produgéo do leite pasteurizado
para consumo e ou para fins industriais.

a) Considera-se como “queijaria”’, assim denominado o simples estabelecimento
situado em "propriedades rurais" e destinado a fabricagdo de queijo Minas, que
deverédo obedecer as normas previstas neste regulamento;

§ 2° - Entende-se por “posto de refrigeragdo” o estabelecimento intermediario entre
as propriedades leiteiras e os estabelecimentos industriais, destinados ao
recebimento de leite para depdsito, por curto tempo, refrigeragdo e transporte
imediato aos estabelecimentos industriais registrados.

§ 3° - Entende-se por “estabelecimento industrial” o estabelecimento destinado ao
recebimento de leite para beneficiamento, manipulagéo, conservagéo, fabricagao,
maturagdo, embalagem, acondicionamento, rotulagem e expedigdo, sendo
enquadrados em uma das opgdes abaixo:

I. “Usina de beneficiamento de leite”, assim denominado o estabelecimento que
tem por finalidade principal receber, filtrar, beneficiar e acondicionar
higienicamente o leite destinado diretamente ao consumo publico ou a
entrepostos usina;

Il. “Fabrica de laticinios”, assim denominado o estabelecimento destinado ao
recebimento de leite, dotado de dependéncias e equipamentos que
satisfagam as normas técnicas para o preparo de quaisquer produtos de
laticinios;

Ill. “Entreposto de laticinios”, assim denominado o estabelecimento destinado ao
recebimento, maturagéo, classificacdo e acondicionamento de produtos
lacteos, excluido o leite em natureza.

IV. "Entreposto-usina", assim enquadrado os estabelecimentos intermediarios
entre as fazendas leiteiras e as usinas de beneficiamento ou fabricas de
laticinios, destinados ao recebimento de leite, de creme e outras matérias-
primas, para depdsito por curto tempo, transvase, refrigeragdo, desnatacéo ou
coagulagcdo e transporte imediato aos estabelecimentos registrados nos
servicos de inspecdao competentes.

Art. 17 - A fiscalizagdo sera exercida nos niveis de produgdo, manipulagéo e
transformacgéo do produto, ficando o produtor identificado pelo nimero de registro no
rétulo da embalagem do produto final como responsavel pelas sangdes penais e
sanitarias aplicaveis previstas neste presente decreto.

CAPITULO 1l
ESTABELECIMENTOS DE PESCADO E DERIVADOS

Art. 18 - Ficam estabelecidas as normas e requisitos necessarios a implantagdo de
estabelecimentos de Pescado e Derivados:
§ 1° - Séo as seguintes as Normas comuns a todos os estabelecimentos:

I. Os estabelecimentos de produgdo, manipulagdo e transformagéo dos
produtos de Pescado e Derivados, somente poderdo funcionar se
devidamente instalados, equipados e atendidas todas as normas contidas
neste decreto;

s ______________________________]
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dependéncias minimas, maquinarios e utensilios diversos, de acordo com a
natureza e a capacidade de produgédo de cada estabelecimento.

Art. 19 - Os estabelecimentos destinados ao pescado e seus derivados sao
classificados em:

|. Entrepostos de pescados;

Il. Fabricas de conservas de pescado.
§ 1° - Entende-se por "entreposto de pescado" o estabelecimento dotado de
dependéncias e instalagées adequadas ao recebimento, manipulagéo, frigorificagéo,
distribuicdo e comércio do pescado, dispondo de equipamento para aproveitamento
integral de subprodutos ndo comestiveis.
§ 2° - Entende-se por "fabrica de conservas de pescado" o estabelecimento dotado
de dependéncias, instalagbes e equipamento adequados ao recebimento e
industrializagdo do pescado por qualquer forma, com aproveitamento integral de
subprodutos ndo comestiveis.

CAPITULO IV
ESTABELECIMENTOS DE OVOS E DERIVADOS

Art. 20 - Ficam estabelecidas as normas e requisitos necessarios a implantagao de
estabelecimento de Ovos e Derivados:
§ 1° - S&o as seguintes as Normas comuns a todos os estabelecimentos:
|. Os estabelecimentos de produgdo, manipulagdo e transformagdo dos
produtos de Ovos e Derivados, somente poderdao funcionar se devidamente
instalados, equipados e atendidas todas as normas contidas neste decreto:
Il. As instalagées e equipamentos, referidas na alinea anterior compreendem as
dependéncias minimas, maquindarios e utensilios diversos, de acordo com a
natureza e a capacidade de produgédo de cada estabelecimento;

Art. 21 - Os estabelecimentos de ovos e derivados séo classificados em:

|. Granjas avicolas;

Il. Entrepostos de ovos;

lll. Fabricas de conservas de ovos.
§ 1° - Entende-se por “granjas avicolas”, o estabelecimento destinado & producéo,
ovos copia, classificagao, sanitizagdo, acondicionamento, identificagao e distribuicao
dos ovos em natureza, oriundos de produgao prépria.
§ 2° - Entende-se por "entreposto de ovos" o estabelecimento destinado ao
recebimento, ovos copia, classificacdo, sanitizagéo, acondicionamento, identificacdo
e distribuicdo de ovos em natureza, dispondo ou ndo de instalacées para sua
industrializacao.
§ 3° - Entende-se por "fabrica de conservas de ovos" o estabelecimento destinado
ao recebimento e a industrializacao de ovos.

CAPITULO V
ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS DERIVADOS DE ABELHAS BEM COMO
MEL, CERA E OUTROS.

Art. 22 - Ficam estabelecidas as normas e requisitos necessarios a implantacao de
estabelecimentos de Mel e Cera de Abelhas;
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§ 1° - Séo as seguintes as Normas comuns a todos os estabelecimentos:
I. Os estabelecimentos de produgdo, manipulacdo e transformagdo dos
produtos de Mel e Cera de Abelhas e derivados, somente poderao funcionar
se devidamente instalados, equipados e atendidas todas as normas contidas
neste decreto;
Il. As instalagdes e equipamentos, referidas na alinea anterior compreendem as
dependéncias minimas, maquinarios e utensilios diversos, de acordo com a
natureza e a capacidade de producgao de cada estabelecimento;

Art. 23 - Os estabelecimentos destinados ao mel e cera de abelhas séo classificados
em:

|. Apiario;

Il. Entrepostos de mel e cera de abelhas.
§ 1° - Entende-se por "apiario" o estabelecimento destinado a produgéo, podendo
dispor de instalagdes e equipamentos destinados ao processamento, classificagéo e
industrializagdo do mel cera de abelha e seus derivados.
§ 2° - Entende-se por "entreposto de mel e cera de abelhas" o estabelecimento
destinado ao recebimento, classificagéo e industrializagdo do mel e cera de abelha e
seus derivados.

TITULO 1Nl
NORMAS PARA INSPECAO SANITARIA E INDUSTRIAL DE PRODUTOS DE
ORIGEM VEGETAL

Art. 24 - Ficam estabelecidas as normas abaixo, para execugdo da Inspegdo
sanitaria e industrial dos produtos de origem vegetal.
§ 1° - A inspecgao sanitaria e industrial de produtos de origem vegetal no Municipio
de Cameta sera exercida pelo Servigo de Inspegdo Municipal e abrange:
|. A higiene geral dos estabelecimentos registrados;
Il. A captagéo, canalizagdo, depdsito, tratamento e distribuicdo da agua para
consumo e o escoamento das aguas residuais;

[ll. O funcionamento dos estabelecimentos;

IV. As fases de recebimento, elaboragdo e preparo, transformagao, manipulagéo,
acondicionamento, conservagao, transporte e depdsito de produtos de Origem
vegetal de suas matérias-primas, adicionados ou ndo de produtos de origem
animal;

V. A embalagem e rotulagem de produtos e subprodutos, de acordo com os tipos
e padrdes previstos no presente decreto e nas normas federais, estaduais ou
municipais e/ou formulas aprovadas;

VI. A classificagdo de produtos e subprodutos, de acordo com os tipos e padroes
previstos no regulamento e normas federais, estaduais e/ou férmulas
aprovadas;

VIl. A coleta de amostras das matérias-primas, produtos e subprodutos para
exames microbioldgicos, organolépticos, residuos de agrotdxicos e fisico-
quimicos em laboratério da rede oficial e/ou credenciado, conforme a
necessidade;

VIII. As matérias-primas nas fontes produtoras e Intermediarias;
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; CAPITULO |
CLASSIFICACAO DOS ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS DE ORIGEM
VEGEVEL PARA A EXECUCAO DA INSPECAO

Art. 25 - Os estabelecimentos de produtos de origem vegetal sdo classificados em:
I. Miniagroindustria;

Il. Entreposto de vegetais;

Ill. Fabrica de produtos de origem vegetal;

IV. Industria de Vegetais.
§ 1° - Entende-se por “miniagroindustria” o estabelecimento localizado na pequena
propriedade, equipada com instalagées adequadas ao processamento dos vegetais,
com mao de obra predominantemente familiar, sendo o estabelecimento localizado
em propriedade rural, via de regra, em zona rural.
§ 2° - Entende-se por “entreposto de vegetais”, o estabelecimento que se destina a
classificagdo, manipulagdo, acondicionamento e distribuicdo de vegetais
minimamente processados.
§ 3° - Entende-se por “fabrica de produtos de origem vegetal” o estabelecimento que
industrialize vegetais e seus derivados adicionados ou nao de produtos de origem
animal, oriundos de matéria com no minimo 50% de produgéo propria.
§ 4° - Entende-se por “indUstria de vegetais”, o estabelecimento destinado ao
recebimento de matéria-prima e seus derivados, para classificagdo, manipulagao,
transformagéao, acondicionamento e distribuicdo de vegetais, adicionados ou nédo de
produtos de origem animal.

TITULO IV
NORMAS SANITARIAS, COMUNS A TODOS OS ESTABELECIMENTOS
AGROINDUSTRIAIS DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL E VEGETAL.

FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 26 - Todo estabelecimento ou local destinado a produgao, fabrica, preparo,
beneficiamento, manipulagdo, acondicionamento, armazenamento, transporte de
produtos de origem animal e vegetal, deverd possuir o Registro de Inspecao
Sanitaria valido, Livro de visitas e anotagées emitidas pelo Servigo de Inspecdo
Municipal de Cameta.

§ 1° - O Registro de Inspegdo Sanitaria serd concedido apds inspecdo das
instalagbes pela autoridade sanitaria, obedecidas as especificagdes previstas na lei
n°. 196/2011 e de normas técnicas especiais caso sejam necessarias.

§ 2° - Os veiculos de transporte de produtos inspecionados deverdao possuir
Certificado de Inspegé@o Sanitaria, o qual sera concedido pela autoridade sanitaria,
apoés a inspecgao das condigcbes do veiculo e da regularidade da documentagao.

§ 3° - O Livro de Visitas e Anotagdes, emitido pelo Servigo de Inspegédo Municipal de
Cameta, contera as anotagdes das ocorréncias verificadas pela autoridade sanitaria
nas visitas de inspegao rotineira, bem como as anotagdes das penalidades incididas
e dos prazos determinados pela autoridade sanitaria.

§ 4° - A juizo da autoridade sanitaria, ou quando o volume e a rotina de produgao
solicitar a presenga permanente do Servigo de Inspegédo, devera ser destinada
instalagdo para acomodar o Servigo de Inspecgdo, ou mobiliario de acesso restrito
para acomodar toda a documentacéo referente ao estabelecimento.
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§ 5° - A Inspecao Industrial e Sanitaria podera ser permanente ou periédica.
§ 6° - Sera permanente em estabelecimentos que abatam animais de agougue.

§ 7° - Nos demais estabelecimentos, podera esta inspe¢ado ser permanente ou
periddica, a juizo do Servigo de Inspeg¢ao Municipal.

Art. 27 - Tratando-se de estabelecimentos reunidos em grupo e pertencentes a
mesma empresa, € respeitada para cada um a classificagdo que lhe couber,
dispensando-se apenas a construcdo isolada de dependéncias que possam ser
comuns.

Art. 28 - Nos locais em que se fabriquem, beneficiem, preparem ou acondicionem
alimentos, € proibido terem em depésito substancias nocivas a salde ou que
possam servir para alterar, adulterar, fraudar ou falsificar alimentos.

Art. 29 - O Estabelecimento deve estar localizado em local apropriado e que atenda
as exigéncias do plano Diretor e as Diretrizes Basicas da Lei Organica deste
Municipio, respeitando as normas Sanitarias afins:

|. Localizar-se em pontos distantes de fontes produtoras de odores indesejaveis
de qualquer natureza;

Il. Ser instalado, de preferéncia no centro do terreno devidamente cercado e
afastado das vias publicas, dispor de area de circulagao interna que permita a
livre movimentagao de veiculos de transporte, devendo em todas as hipéteses
as operagdes de recepgéao e expedicdo se realizarem no interior do terreno.

Art. 30 - Dispor de fontes e/ou redes de abastecimento de agua potavel, devendo
ser anexados os resultados de potabilidade por laboratério reconhecido ou
credenciado pelo servigo oficial de analises, e em volume suficiente e capaz de
atender todas as necessidades sanitarias do estabelecimento.

Art. 31 - Dispor de redes de esgoto em todas as dependéncias com dispositivos
adequados que evitem refluxo de odores e entrada de roedores ou outros animais,
ligado, caso seja necessario, a um sistema unico de tratamento de efluentes, antes
do langamento no sistema geral de escoamento do estabelecimento, que devera
dispor ainda de um eficiente sistema de digestdo de matéria organica, antes do de
sague em cursos naturais de aguas ou fossas sépticas e sumidouros onde nao haja
a oferta de servigo de rede de captagao de esgotos.

Art. 32 - Provida de iluminagao natural ou artificial, luz fria, suficiente a natureza dos
servicos, bem como a ventilagdo suficiente em todas as dependéncias do
estabelecimento.

Art. 33 - Os estabelecimentos de produtos de origem animal e vegetal devem
satisfazer as seguintes condigdes basicas e comuns:

|. Possuir dependéncias destinadas exclusivamente para o estabelecimento.

Il. Conter areas proporcionais e especificas para recepgao, selegao e lavagem,
para a produgdo, para o armazenamento do produto final e de depésito
(matérias primas, embalagens), obedecendo ao adequado fluxo de
processamento, além de banheiros e vestiarios.

§ 1° - A recepcao ou area suja devera ser:
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a) Coberta, fechada ou ndo, com paredes, a juizo do Servico de Inspegao
Municipal com vao livre minimo para recebimento da matéria prima;

b) Com piso de material resistente, liso e compacto, de facil drenagem e
inclinagéo suficiente para escoamento das aguas de limpeza da matéria
prima;

C) Localizada de forma a permitir transferéncia adequada da matéria prima;
§ 2° - A sala de producgao, separada de outros cémodos, destinada exclusivamente
ao processo de industrializagdo com acesso restrito, devendo apresentar:

a) Piso liso sem frestas com cantos arredondados, de cor clara e resistente a
Corrosao;

b) Sistema de esgotamento eficiente provido de ralo, ou sistema de canaletas e
grelhas com inclinagéo adequada ao escoamento de agua;

c) Janelas planas, amplas, teladas e com parapeitos externos inclinados para
fora;

d) As portas de acesso duplas, sendo as externas teladas, com sistema de
molas, para manter o ambiente constantemente fechado e com sistema de
bloqueio sanitario;

e) Teto com forro ou sistema eficiente de vedagao contra insetos e outras fontes
de contaminagéo;

f) Paredes impermeaveis, na cor clara, cantos arredondados e pé direito
adequado;

§ 3° - A sala de armazenamento do produto final devera possuir local para cada tipo
de alimento processado, levando-se em conta temperatura e umidade, localizado de
forma a facilitar a expedigdo; devera ainda ser continua ao corpo do estabelecimento
e devidamente separada por paredes, possuindo éculo ou porta para receber os
produtos da sala de produgéo.
§ 4° - O depésito de matérias-primas e embalagens devera possuir local préprio,
junto ao corpo da Agroindustria:
|. Dispor de luz natural e artificial abundantes, bem como de ventilagdo
suficiente em todas as dependéncias, respeitadas as peculiaridades de ordem
tecnologica cabiveis;

Il. Possuir pisos lisos, resistentes e impermeaveis, e paredes lisas, de cor clara e
de facil higienizagao;

Ill. Possuir forro de material adequado em todas as dependéncias onde se
realizem trabalhos de recebimento, manipulagdo e preparo de matérias-
primas e produtos comestiveis;

IV. Dispor de dependéncias e instalagbes minimas para a industrializagéo,
conservagao, embalagem e depdsito de produtos comestiveis, separadas por
meio de paredes totais das destinadas ao preparo de produtos néo
comestiveis;

V. Dispor de mesas de ago inoxidavel, ou de material impermeavel de superficie
lisa, de facil higienizacdo e sem cantos angulares, para os trabalhos de
manipulagado e preparo de matérias-primas e produtos comestiveis;

VI. Dispor de caixas, bandejas, gamelas, tabuleiros e quaisquer outros
recipientes de aco inoxidavel ou de material impermeavel de superficie lisa,
de facil higienizagdo e sem cantos angulares; os tanques, segundo sua
finalidade, podem ser de alvenaria, convenientemente revestidos de material
impermeavel e de facil higienizagao;
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Dispor de rede de abastecimento de agua para atender suficientemente as
necessidades do trabalho industrial e as dependéncias sanitarias e,quando
for o caso, de instalagdes para tratamento de agua;

Dispor de agua fria abundante e, quando necessario, de agua quente e/ou
vapor, em todas as dependéncias de manipulacdo e preparo, ndo s6 de
produtos como de subprodutos néo comestiveis;

Dispor, conforme legislagéo especifica, de vestiarios e instalagdes sanitarias
adequados, de dimensdes e em numero proporcional ao pessoal, com acesso
externo e independente as dependéncias industriais;

Possuir patios e ruas livres de poeira e barro;

. Dispor, quando necessério, de sede para a inspegdo, que a juizo do SIM,

compreendera salas de trabalho, laboratérios, arquivos, vestiarios, banheiros
e instalagbes sanitarias;

Possuir janelas e portas de facil abertura, de modo a ficarem livres os
corredores e passagens, providas de telas méveis & prova de insetos, quando
foro caso;

Possuir instalagbes de frio com camaras e antecadmaras que se fizerem
necessarias em numero e darea suficiente segundo a capacidade do
estabelecimento;

Dispor de equipamento necessario e adequado aos trabalhos, obedecendo
principios da técnica industrial, inclusive para aproveitamento e preparo de
subprodutos ndo comestiveis;

Possuir canalizagbes em tubos proprios para a agua destinada
exclusivamente a servigos de lavagem de paredes e pisos, e a ser utilizada
por meio de mangueiras de cor vermelha. A agua destinada a limpeza de
equipamento, empregada na manipulagdo de matérias-primas e produtos
comestiveis, serd usada por meio de mangueiras de cor branca ou clara;
Dispor de dependéncias para armazenamento de combustivel usado na
producgdo de vapor, quando for o caso;

Dispor de demais dependéncias e equipamentos, conforme as necessidades
e classificagdo dos estabelecimentos.

Dispor de instalagbes sanitarias e vestiarios, proporcionais ao numero de
empregados, de acesso independente e localizados préoximo a entrada da
industria ou estabelecimento, devendo o banheiro/vestiario ser de uso
exclusivo dos trabalhadores da Agroindustria, sem contato direto com o
ambiente de processamento, contendo armario para uniformes.

Dispor de maquinario e equipamentos necessarios a atividade e adequados a
natureza dos servigos obedecidos os principios da técnica industrial e de facil
higienizagéo; todo equipamento que entrar em contato com a matéria prima e
produtos comestiveis deve ser de ago inoxidavel e/ou material inerte,
adequado a natureza dos servicos e mantido em perfeito estado de
conservagao e higiene.

Possuir instalagdes ou equipamentos de frio e calor segundo a capacidade
produtiva e a natureza da industria, sendo que todo o pessoal envolvido no
processo produtivo da industria devera ser portador do atestado de saude e
estar convenientemente uniformizado (botas, jaleco, gorro e roupas brancas)
asseado e limpo.

Assegurar a realizagdo do controle sanitario da fonte de matéria prima,
através de acgdes tecnicamente recomendaveis, para que se mantenham os
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animais e vegetais livres de parasitas, residuos e ou contaminantes, entre
outras manifestagdes patologicas que comprometam a saide humana e/ou a
qualidade da matéria prima utilizada e dos seus subprodutos, visando
principalmente assegurar a efetiva realizagdao do controle de qualidade dos
produtos industrializados e/ou produzidos.

Art. 34 - Os estabelecimentos de carnes e derivados devem satisfazer também as
seguintes condigdes:

VI.

VII.

VIII.

XI.

XII.

XIlI.

Ser construido de forma que permita uma adequada movimentagdo de
veiculos de transporte para carga e descarga;

. Dispor de suficiente “pé direito” nas salas de matanga, de modo a permitir a

instalagdo dos equipamentos, principalmente da trilhagem aérea ou outro
sistema adequado, aprovado pelo SIM, numa altura adequada a manipulagao
das carcagas higienicamente, com dispositivos que evitem o contato das
carcagas com o piso ou entre si, e delas com as demais matérias-primas;
Dispor de currais, bretes, chuveiros e demais instalagées para recebimento,
estacionamento e circulagdo de animais, convenientemente pavimentados ou
impermeabilizados, com declive para a rede de esgoto, providos de
bebedouros;

. Dispor de locais apropriados para separagdo e isolamento de animais

doentes;

Dispor, no caso de matadouro-frigorifico, de instalagdes e aparelhagem para
desinfecgdo dos veiculos utilizados no transporte de animais, quando se
julgar necessario em fungéo do fluxo de abate;

Localizar os currais de recebimento de animais, cocheiras, pocilgas, apriscos
e outras dependéncias, que por sua natureza produzam mau cheiro, 0 mais
distante possivel dos locais onde sdo recebidos, manipulados ou preparados
produtos utilizados na alimentagdo humana;

Dispor, de acordo com a classificagdo do estabelecimento e sua capacidade,
de dependéncias minimas de acordo com as normas técnicas:

Dispor de aparelhagem industrial completa e adequada, tais como: maquinas,
aparelhos, caminhdes, vagonetes, carros, caixas, mesas, truques, tabuleiros e
outros utilizados em quaisquer das fases do recebimento e industrializagao da
matéria-prima e do preparo de produtos, em numero e qualidade que
satisfagam a finalidade da industria;

. Possuir instalagcbes adequadas para o preparo e/ou destino de subprodutos

nao comestiveis;

Possuir, de acordo com a natureza do estabelecimento, depoésitos para
chifres, cascos, ossos, adubos, crinas, alimentos para animais e outros
produtos e subprodutos ndo comestiveis, localizados em pontos afastados
dos edificios onde sdo manipulados ou preparados produtos destinados a
alimentagéo humana;

Possuir digestores em numero e capacidade suficientes de acordo com as
possibilidades diarias de matanga;

Dispor, conforme o caso, de instalagées e aparelhagem adequadas para o
aproveitamento de glandulas de secrecdo interna e preparo de extratos
glandulares;

Dispor, quando necessario, de caldeiras com capacidade suficiente para as
necessidades do estabelecimento;
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XIV. Dispor de sistema de agua quente canalizada com capacidade suficiente para
atender as necessidades do estabelecimento;
XV. Dispor de dependéncias de industrializagdo de acordo com a capacidade de
produgéao do estabelecimento.
Paragrafo Unico - Em casos especiais, o0 SIM pode permitir a utilizagdo de
maquindrio destinado ao fabrico de produtos de origem animal, no preparo de
conservas vegetais, nas quais, entretanto, ndo podem constar, impressos ou
gravados, os carimbos oficiais de inspegao previstos neste Regulamento.

Art. 35 - Os estabelecimentos de leite e derivados devem satisfazer as seguintes
condigées comuns:

|. Estar localizado em pontos defendidos de fontes produtoras do mau cheiro
que possam causar contaminagao;

Il. As dependéncias de industrializagdo dos produtos devem estar separadas por
paredes inteiras das areas destinadas a higienizagdo dos vasilhames e/ou
preparo de produtos ndo comestiveis;

lll. Ser construido de forma que permita uma adequada movimentagdo de
veiculos de transporte para carga e descarga;

IV. As segdes industriais deverdao possuir “pé direito” com altura adequada de
modo a permitir a instalagéo dos equipamentos sem comprometer a qualidade
higiénico-sanitaria dos produtos;

V. Ter as dependéncias orientadas de tal modo que os raios solares nao
prejudiquem os trabalhos de fabricagdo ou maturagéo dos produtos;

VI. Dispor de aparelhagem industrial completa para a realizagéo de trabalhos de
beneficiamento e industrializagdo, utilizando maquinaria preferentemente
conjugada;

VIl. Dispor de dependéncia ou local apropriado e convenientemente aparelhado, a
juizo do SIM, para a lavagem e esterilizagédo de vasilhames, carros-tanques e
frascos;

VIIl. Dispor de depoésitos para vasilhames e frascos;

IX. Dispor, conforme o caso, de garagem para a guarda de carros-tanques.

Art. 36 - Os estabelecimentos de pescado e derivados devem satisfazer também as
seguintes condic¢des:

I. Nos estabelecimentos que recebem, manipulam e comercializam pescado
resfriado e congelado e/ou se dediquem a industrializagdo para consumo
humano, sob qualquer forma:

a) Dispor de dependéncias, instalagcdes e equipamentos para recepgao, selegao,
inspec¢do, industrializagdo, armazenagem e expedicdo do pescado,
compativeis com suas finalidades;

b) Possuir instalagbes para o fabrico e armazenagem de gelo, podendo essa
exigéncia, apenas no que tange a fabricagdo, ser dispensada em regides
onde exista facilidade para aquisicdo de gelo de comprovada qualidade
sanitaria;

c) Dispor de separagao fisica adequada entre as areas de recebimento da
matéria-prima e aquelas destinadas a manipulacao;

d) Dispor de equipamento adequado a hipercloragdo da agua de lavagem do
pescado ou outro produto aprovado pelo SIM e da limpeza e higienizagao das
instalagoes, equipamentos e utensilios;
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e) Dispor de instalagdes e equipamentos adequados a colheita e ao transporte
dos residuos de pescado, resultante do processamento industrial, para o
exterior das areas de manipulagdo de comestiveis;

f) Dispor de instalagées e equipamentos adequados para o aproveitamento dos
residuos de pescado de acordo com as normas técnicas;

g) Dispor, quando necessario, de camara de espera para o armazenamento do
pescado fresco, que ndo possa ser manipulado ou comercializado de
imediato;

h) Dispor de equipamento adequado a lavagem e & higienizagdo de caixas,
recipientes, grelhas, bandejas, e outros utensilios usados para o
acondicionamento, depdsito e transporte de pescado e seus produtos;

i) Dispor, nos estabelecimentos que elaboram produtos congelados, de
instalagbes frigorificas independentes para congelamento e estocagem do
produto final;

j) Dispor, no caso de elaboragao de produtos curados de pescado, de camaras
frias em nimero e dimensdes necessarios a sua estocagem e de depdsito de
sal;

Paragrafo tnico - Os estabelecimentos destinados a fabricagédo de subprodutos nao
comestiveis de pescado devem satisfazer as seguintes condigées:
I. Dispor de separagéo fisica adequada entre as areas de pré e pos-secagem,
para aqueles que elaborem farinhas de pescados;

Il. Dispor, conforme o caso, de instalagbes e equipamentos para a

desodorizacao de gases resultantes de suas atividades industriais.

Art. 37 - Os estabelecimentos de ovos e derivados devem satisfazer também as
seguintes condigdes:
I. Dispor de dependéncia para recebimento e triagem dos ovos;
Il. Dispor de sala ou area coberta para armazenagem dos ovos;
lll. Dispor de dependéncias para ovos copia e verificagdo do estado de
Conservagao dos ovos;
IV. Dispor de dependéncia para classificagdo comercial;
V. Dispor de camaras frigorificas quando o produto nio for comercializado
imediatamente, a critério do SIM;
VI. Dispor de dependéncias para industrializagédo, quando for o caso.

Art. 38 - As fabricas de conservas de ovos terdo dependéncias apropriadas para
recebimento e manipulagéo, elaboragédo, preparo e embalagem dos produtos.

Art. 39 - Os estabelecimentos destinados ao mel, cera de produtos de abelhas
devem:
I. Dispor de dependéncia de recebimento;
ll. Dispor de dependéncias de manipulagéo, preparo, classificagdo e embalagem
do produto.

Art. 40 - Os cantos entre paredes e pisos serdo arredondados como mesmo material
de impermeabilizagao.

Paragrafo anico - E proibido o emprego de utensilios em geral (gamelas, bandejas,
mesas, carros-tanques e outros) com angulosidades, frestas ou porosidades.

A —
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Art. 41 - O SIM, quando julgar necessario, pode exigir dispositivos especiais para
regulagem da temperatura e ventilagdo nas salas de trabalho industrial, depésitos ou
camaras.

Art. 42 - Os fumeiros serdo de material incombustivel, com portas de ferro e
providos de lanternas.

Art. 43 - Nos entrepostos que recebem tripas, bem como nos estabelecimentos
industriais, as segdes destinadas a salga, maceragao ou fermentagao desse produto,
s6 podem ser instaladas em lugares separados das dependéncias onde forem
manipuladas matérias-primas ou fabricados produtos utilizados na alimentagéo
humana.

Art. 44 - Nenhum estabelecimento de produtos de origem animal pode ultrapassar a
capacidade de suas instalagdes e equipamentos.

Art. 45 - A construgédo dos estabelecimentos deve obedecer a outras exigéncias que
estejam previstas em normas municipais, desde que néao colidam com as exigéncias
de ordem sanitaria ou industrial previstas neste decreto ou com atos
complementares expedidos pelo SIM.

Art. 46 - O funcionamento de estabelecimentos de carnes e derivados s6 pode ser
autorizado dentro do territério do Municipio, depois de ouvida a autoridade de Salde
Publica e a Prefeitura Municipal.

Art. 47 - Quaisquer outros detalhes serdo previstos em cada caso, por ocasido do
exame dos projetos de construgdo, ampliagdo ou reforma de estabelecimentos ou
em instrugbes expedidas pelo SIM.

Art. 48 - Qualquer estabelecimento que interrompa seu funcionamento somente
podera reiniciar seus trabalhos mediante inspegéo prévia de todas as dependéncias,
instalagcées e equipamentos.

TiTULO V
HIGIENE DOS ESTABELECIMENTOS E DAS PESSOAS

Art. 49 - Todas as dependéncias e equipamentos dos estabelecimentos devem ser
mantidos em condi¢des de higiene, antes, durante e apds a realizagao dos trabalhos
industriais; as aguas servidas e residuais terdo destino conveniente, devendo o SIM
determinar o tratamento de acordo com as normas fixadas pelos 6érgéos oficiais
competentes.

Art. 50 - O maquinario, carros-tanques, vagonetas, caixas, mesas e demais
materiais e utensilios serdo convenientemente marcados, de modo a evitar qualquer
confus@o entre os destinados a produtos comestiveis e os usados no transporte ou
depésito de produtos ndo comestiveis ou ainda utilizados na alimentagdo de
animais, usando-se as denominag¢des "comestiveis" e "nao comestiveis".
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Art. 51 - Os pisos e paredes, assim como o equipamento ou utensilios usados na
industria devem ser lavados diariamente ou quando necessario, e convenientemente
desinfetados, neste caso, pelo emprego de substancias previamente aprovadas pelo
SIM.

Art. 52 - Os estabelecimentos devem ser mantidos livres de moscas, mosquitos,
baratas, ratos, camundongos, quaisquer outros insetos ou animais, agindo-se
cautelosamente quanto ao emprego de venenos, cujo uso sO é permitido nas
dependéncias nao destinadas a manipulagao ou depdsito de produtos comestiveis e
mediante conhecimento do SIM.

Paragrafo unico - E proibida a presenca de caes, gatos e de outros animais
estranhos a atividade no recinto dos estabelecimentos.

Art. 53 - E proibido fazer refeicdes nos locais onde se realizem trabalhos industriais,
bem como depositar produtos, objetos e material estranho a finalidade da
dependéncia ou ainda guardar roupas de qualquer natureza.

Art. 54 - Todas as vezes que for necessario, o servigo de Inspegao deve determinar
a substituicdo, raspagem, pintura e reforma em pisos, paredes, tetos e
equipamentos.

Art. 55 - Os pisos e paredes de currais, bretes, mangueiras e outras instalagtes
proprias para guarda, pouso e contengdo de animais vivos ou depésito de residuos
industriais, devem ser lavados e desinfetados, tantas vezes quantas necessarias,
com agua de cal ou outro desinfetante apropriado autorizado pelo SIM.

Art. 56 - As caixas de sedimentacdo de substancias residuais devem ser
frequentemente inspecionadas e convenientemente limpas.

Art. 57 - Durante a fabricagao, no embarque ou nos transportes, os produtos devem
ser conservados ao abrigo de contaminagdes de qualquer natureza.

Art. 58 - E proibido empregar na coleta, embalagem, transporte ou conservagao de
matérias-primas e produtos usados na alimentagdo humana, vasilhame de cobre,
latéao, zinco, barro, ferro estanhado, com liga que contenha mais de2% (dois por
cento) de chumbo ou apresente estanhagem defeituosa ou de qualquer utensilio
que, pela sua forma e composi¢do, possa prejudicar as matérias-primas ou produtos.

Paragrafo unico - Podera ser permitido, a critério do SIM, o emprego de continentes
de madeira no acondicionamento de matérias-primas que se destinam a embalagem
em entrepostos exigindo-se, conforme o caso, envoltério intermediario, adequado e
impermeavel.

Art. 59 - Os continentes ja usados, quando destinados ao acondicionamento de
produtos utilizados na alimentacdo humana, devem ser previamente inspecionados,
condenando-se os que, apods terem sido limpos e desinfetados por meio de vapor e
substancia permitida, nao forem julgados em condi¢des de aproveitamento.
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